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UMPI09E04
UMPI09E04
Kuzine Fırını Elektrikli 80x90 / Electric Oven Range 80x90

•	 Ergonomik, modern tasarım. 

•	 Kompakt cihaz, mükemmel 

performans

•	 Güçlü , verimli ısı plakaları

•	 Paslanmaz çelik gövde

•	 Hijyenik, kolay temizlenebilir

•	 Birinci kalite malzeme 

•	 Dayanıklı, uzun ömürlü cihaz

•	 Kolay, pratik kullanım

•	 Ergonomic, modern design.

•	 Compact appliance, great 

performance.

•	 Powerful,  efficiency hot plates

•	 Stainless steel body

•	 Hygienic , easy to clean

•	 First class components

•	 Enduring, sturdy appliance

•	 Easy, practical to use

Model
Model

Ölçüler
 Dimension

(mm)

Güç
Power
(kW)

Ağırlık 
Weight

(kg)

Voltaj 
Voltage

(Hz)

Paket Ölçüleri 
Package Dimensions

(mm)

Paket Ağırlık 
Package Weight

(kg)

Paketli Hacim
Package Volume

(m³)

UMPI09E04 800x900x570 7 76 400V 3N PE 50/60 840x990x700 86 0,58
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UMPI09E04
UMPI09E04

 Kuzine Fırını Elektrikli 80x90 
 Electric Oven Range 80x90

•	 Paslanmaz çelik  uzun ömürlü rezistanslar 

kullanılmıştır.

•	 Ergonomik , paslanmaz fırın kulbu 

kullanılmıştır.

•	 Özel tasarım kontrol düğmesi panel içine 

su sızmalarını önler.

•	 Stainless steel long life heaters.

•	 An ergonomic stainless steel oven handle 

is used.

•	 Special design control button prevents 

water infiltration into the panel.

•	 Fırın alt ve üst rezistansı birbirinden 

bağımsız olarak açılıp kapatılabilir

•	 20-40-65 mm derinliğinde  6 adet GN 1/1 

veya 3 adet GN 2/1  küvet kullanılabilir.

•	 50-300 °C termostat kontrolüyle sıcaklığı 

ayarlayabilirsiniz.

•	 Voltaj 400 V 3N-PE 50/60 Hz

•	 2 adet 3,5  kW gücünde rezistans kullanılır.

•	 Toplam güç  7 kW’dır.

•	 Oven bottom and top resistance can be 

opened and closed independently of each 

other

•	 At 20-40-65 mm depth  6 units GN 1/1 

container or  3 units GN 2/1 can be used.

•	 50-300 °C thermostat for heat control

•	 Voltage 400 V 3N-PE 50/60 Hz

•	 2 units 3,5 kW  heaters are used.

•	 Total power is 7 kW

•	 Termostat kontrolüyle pleyt sıcaklığının 

istenen değerin üzerine çıkması önlenir.

•	 Cihaz CE standart ve direktiflerine uygun 

üretilmiştir.

•	 The thermostat control prevents the plate 

temperature from exceeding the set value.

•	 Compliance with CE standards and 

directives.


